RESTAURANT

HOTEL BURGSEELI \

OICiralech willkommen ligher ~Giast! .

Genussmomente sind die kleinen, aber kostbaren Augenblicke, die uns pures Gluick
spuren lassen. Zeit dazu bedeutet innezuhalten und bewusst wahrzunehmen.
Denn Genussmomente und Zeit sind wie wertvolle Einladungen,
das Leben in seiner Tiefe zu erfahren, anstatt nur kurz zu verweilen.

Wir geben lhnen den kulinarischen Rahmen dazu, um lhre personlichen
Genussmomente und lhre wertvolle Zeit miteinander zu verbinden.

Seien Sie unser Gast, kommen Sie doch rein, direkt in unsere gemutlichen Stuben.
Gehen Sie auf Entdeckungsreise, empfangen von uns mit viel Herzlichkeit.

Blattern Sie die nachsten Seiten behutsam um und geniessen
Sie bei uns winterliche Highlights, Klassiker oder Neues

Wir freuen uns — Ubrigens, zu jeder Jahreszeit.

Ae queli Appetit]




Zum Afa
u Ischtimme...

* Warchtigssuppe
Mit ,Rasse u Spoiz‘ ... es het solang’s het
drzue 0Opis Brot us em Chorbli

7.50

Riebli Ingwercremesuppe
Gattlech zwag gmachti Cremesuppe
mit UrrGebli, Hardopfel, frischem Ingwer, Zibele u Sellerie
agrichtet mit karamelisierte Haselntss u Nidle

12.50

.das Essen 15t ciner der vier G<wecke des aseins
welche die anderen drei sind, darauf bin ich noch nicht gekommen...!



Auerlei Salatigs....
als Vorspis oder fur e groscht Hunger

* Bilagsalat
Gmischti Blattsalat mit Rotchabisstreife
garniert mit NUssler u Sprosse
serviert mit groschtete Charne u Brotwirfle
agmacht mit isem Huusdressing

9.00

* Rande Carpaccio «Eiger Geiss»
Randeschibe agrichtet mit Grindelwaldner Geisschas
Ahornsirup u Haselnuss, karamelisierte Zibeleringe
garniert mit NUsslisalat u Sprossen

18.50

* Spacksalat mit Ei u Champignons
Gmischti Blattsalat mit NUssler
serviert mit knusprig bratnige Spackstreife, Brotwtirfle
Zibele, Eier u Champignons
agmacht mit Usem Huusdressing

18.50

* Tartar vom groichte Forillefilet
Groichti Forallefilet
gabig gnypet mit Zibele, Sanf, Gurke u Chritter
serviert mit toufrische Blattsalat, Nussler, Sprosse, Charne
Bire u Fige, agmacht mit Huusdressing

Houptgang 25.00 / als Vorspis 19.50

&S dor ~ugend wird fast jedes SSediinfris sum Cenuf,
im Aller jeder COemufS zum SSediinfrs



user Spezialitate....ohni Fleisch...

Polenta mit Pilzragout
Chischtigs Maispolenta, serviert mit Waldpilzragout
Knoblouch u trochnete Tomatestreife
Bargchasspan u Roschtzibele

25.50/19.50

* Ravioli
Huusravioli gfullt mit Randemousse, Chriter u Ricottachas
agrichtet mit karamelisierte Haselnuss
Thymian, Parmesanchas

25.50/19.50

Safrannudle mit Alpelachs u Jungspinet
Breiti Nudle mit Safranrahmsauce
Zibele, Knoblouch u Jungspinet
agrichtet mit groichtem Alpelachs us em Bindnerland

29.50 / ohni Lachs 24.50

Wintergmuestaller
Blattspinet, Ruebli, Suurchabis, Bohne
serviert mit Waldpilzrahmsosse
Dinkelspatzli

29.50

Kein CGenuss ist voribergehend, denn der Sindruck
den er auriicklisst ist Dleibend



...saisonal u raffiniert agrichtet...
...0pis Fischigs u Fleischigs...

Lachsfilet im Buecheholz
Lachsfilet ir Brandy Pfaffermarinade
sudferli im Buecheholz u Dampf garet
Orangen Dillrahmsosse
Blattspinet
Wildris

39.00 /200gr

Pouletbriischtli «Casimir»
Schwizer Pouletbruschtli us dr Pfanne
mit Ingwerjus, Alpetschili u Curry
agrichtet mit Ananas, Orange u karamelisierte Zibele
Wildris

36.00 / 200gr

Raclette «Cordon bleu»
Schwinsnierstuck «Cordon bleu» us dr Pfanne
gabig gfullt mit Oberlander Raclettechas u Schinke
serviert mit Suurchabis
Barner Frits

39.00/180gr

Kalbshaxe «Ossobuco»
Schon suuferli u saftig gschmorti Kalbshaxe us em Ofe
mit viu WintergmUeswiirfle u Chruter
drzue Maispolenta
Roschtzibele u Bargchasspan

40.00 / 250gr

L radhle nichi, wie du warst, ...sondern aeige wie du Dist....



Kalbfleischgschnatzlets «Forschter Art»
Zarts Kalbfleischgschnatzlets us dr Pfanne
agrichtet ir Waldpilzrahmsosse
grueni Bohne
Nudle

45.00/200gr ~ 38.00/100gr

RacletteQ Burger

«BEO beef» Burger mit Pfaffer Raclettechas
Essiggurke, karamelisierti Zibele, Bratspack u trochnete Tomate
agrichtet im Suurteig Brot
Barner Frits u groichtem Huusketchup

32.00/170gr

* Rindsfilet ,,Stroganoff*
Schon suuferli bratnigi Rindsfiletwrfle
rassig gwurzt mit suiessem Paprika u Alpe Chili
serviert are Paprikanidlesosse mit Champignons, Zibele
Peperoni- u Gurkestreife
Dinkelspatzi

41.00/200gr  29.00/120gr

Pfanneflicker Rindsfilet
As gabigs Rindsfilet im Spackmantu us dr Grillpfanne
Zwatschgejus mit Chriter
grueni Bohne u Ruebli
Barner Frits

54.00 / 220gr

- Zsseon ist ein SBedinfris, CGeniessen eine Kunst...!



Fur z'Zvieri... Chasigs us em Dorf
u Groichtnigs us em Chemi

* Holzer-Zvieri
Houzplatte guet gftllt mit Bindnerfleisch, Moschtbrockli
Rohschinke u Trochewurscht
drzue dpis Hobelchasrolle vom Berner Oberland
Silberzibele, Essiggurke
Dorrfricht, Niss
Bire Chutney mit Rosmarin u Chili

27.00

. s gt keine chrlichere Kiche, als die Kiebe aum Lssen..

Alli Gricht mit * serviere mir Oich dr ganz Tag.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kdnnen,
informiert Sie unser Serviceteam auf Anfrage gerne.

Produktedeklaration Fleisch & Fisch

CH: Schwein / Kalb / Poulet / Lachs / Trockenfleisch
DK: geraucherte Forelle
AUS / NZL: Rindsfilet

(Rindsfilet kann mit nichthormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.)

Brote / Aperitifgebéck / Patisserie
CH: Tagesbrote (ackerei Michel, Unterseen) / Butter- und Schinkengipfeli / Chaschechli
EU: Pinsabrot (italien) / Baguette hell (peutschiand) / glutenfreie Brotli (Gsterreich)
Minipatisserie (Frankreich)

(Rindsfilet kann mit nichthormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.)



Opis Siiesses

Hoschtet Opfuchiiechli
mit Vanillsosse, garniert mit Fricht u Nidle
foif Redli 12.50 / drii Redii 9.50

,Visite Gschlaber” mit Bire
Huusgmachti bronnti Creme
serviert mit igmachter Bire u Nidle
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Barner Vermicelles (ioholhatig)
Chlschtigs Vermicelles mit 0pis bronntem Kirschwasser
serviert mit Merangge u Nidle
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Ammitaler ,Meringge“ mit viu Nidle
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Toblerone Mousse
Huusgmachts Schoggimousse mit Toblerone
agrichtet uf gmischte Waldbeeri mit Alpechili, garniert mit Brazeli
12.50

Kaffee Baileys
Espresso Krokantrahmglace mit dpis Baileyslikor
garniert mit Nidle u Brazeli
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Ufrumete us dr Chuchi
Garn verwohne Oich tser Q-Choch
mit 4 Versuecherli us dr Dessarchuchi
12.50

U de no dpis meh Glace-Sorte
Rahmglace: Espresso Krokant / Vanille / Choco-Brownie
Jamaica (alonolhaltig) /| Schwarzwalder Marzipan
Sorbets: Hochstammopfel / Zitrone, Zwatschge
pro Q-gle 4.00  drzue Nidle 1.50

alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



